
Menu à 55.-/pp

Terrine de campagne

Filets de perches de Loe 
(CH), beurre blanc 

citronné, petits légumes 
et pommes dauphines

Mille-feuille vanille



Menu à 69.-/pp

Crème de petits pois

Désossé de caille, jus au 
porto et risotto aux 

asperges vertes

Profiteroles vanille-
chocolat



Menu à 78.-/pp
Tartare de loup de mer, 

salades d’herbes 
aromatiques et vinaigrette 

de crustacés

Suprême de poulet pattes 
noires de la Gruyère, 
pommes dauphines et 

petits légumes

Panna cotta verveine-
citron, sorbet cassis et 

crumble noisette



Menu à 92.-/pp
Tartare de loup de mer, 

salades d’herbes 
aromatiques et vinaigrette 

de crustacés

Asperges blanches, 
escabèche à l’ail des ours et 

poutargue

Filet de veau, jus au 
chorizo, pommes 

dauphines et petits légumes

Pain de Gênes, mousse aux 
fruits rouges et rhubarbe


