Mets

carte

CHERS CLIENTS, CHERES CLIENTES,
NoOtCRe cHeF NICOLAS et Sa BRIGADE CRAVAILLENC aveC DES PRODUILS FRAIS CUISINES A La MINuUCE.
CeLa peut eNGENDRER UNE PELIte attente QUE vOs PAPILLES POURRONT NOUS PARDONNER. MERCI DE VOTREIMDULGENCE.

POU I ARDOISE DE VIANDE . ARDOISE DE VIANDES FROIDES
SECHEE DE B(EUF ET FROMAGES

I'aperitil

W OS e n trées CeNCRrEe rrat
(EUF MOLLET FRIT pl’é—EStiVal

CREMEUX PECICS POIS, AIL DES OURS €L PICKLES

BRUSCHETTA (19.- ) (29.- )

RICOCL4, comaces, ROQuette et jamBson be Parme BRUSCHETTA
RICOLA, tomates, RoQuette

RIS DE VEAU CROUSTILLANT (25 )(38.-) et JamBon pe Parme

CREIME DE BURRALA CICRONNEE, COURGELLES MARINEES €L HCRBES O

SALADE CESAR | cocur be Romaine, SUPREMe bDe POULEE, (18.- ) (28 ) FILET MIGNON DE PORC

corcaux be Parmesan, CROULONS A L'aIL €t OCUF SAUCE PARIMESAN-PAPRIKA,

ECRASE DE POMIMES DE LERRE

a4 UHUILE D'OLIVC
W OS D | atS et LéGumes DE SaIson

SOO>
FILET MIGNON DE PORC, sauce parRmesan-raPrRIKa 42.- DECLINAISON DE FRAISES-
ECRASE DE POIMMES DE LERRE A LHUILE D'OLIVE €t LEGUIMES DE SaAIson RHUBARBE-BASILIC
CORDON BLEU DE VEAU, JAMBON DE LA BORNE & FROMAGE
Sauce A La MOUCtARDE, FRICES €C LEGUIMNES DE $aIson
ONGLET DE BG:‘:UF 42 B PROPOSE MIDI €T SOIR
sauce MIEL-ROMARIN, FRILES €t LEGUIMES DE SaISon
THON ROUGE MI-CUIT 44.-
Sauce VICRGE-POULARGUE, RISOCLO AUX PELICs POIS, MeNtHe et CICRON CONFICS
AUBERGINE ROTIE 32, sEntants
sauce tomate, mozzareLLA DI BUFALA €T SaLaDe DE TReVISe, ROQUELLE €t CAPRES
) 3 JAMBON DE LA BORNE

FONDUE MOITIE-MOITIE DE J. ROMANENS (avec aiL) | 250G ERITES, LEGUMES
paIn et/ou pommes De LERRE SUR Demanne

/
FONDUE VACHERIN DE J. ROMANENS (avec air) | 250G 27.- A
paIn et/ou POMmes DE LCRRE SUR DEMaNDE BOULE DE GIjACE A ?HOIX

GARINIE DE SMAaRCIES OU

La 1ERE PORTION DE POMIMES DE LERRE €S INCLUSE MAIS PAR SOUCI DE MaRSHMALLOWS
GASPILLAGE, LES PORLIONS SUPPLEMENTAIRES SCRONC FACLUREES 5.-

cEn dessert

CREME BRULEE A LA VANILLE, PECHE ROTIE 12.- MERINGUES GLACEES (arROme 2 CHOIX)
ET VERVEINE

LES GLACES DE LA PROMENADE / LA BOULE
PROFITEROLES VANILLE ET CHOCOLAT VaniLLe, CHOCOLAL, MOCCA, CARAMEL AU BCURRE
DUO DE MOUSSES saLé, FRAMBOISE, CICRON, MNANDARINE
CHOCOLAC BLANC €t NOIR, NOIX CARAMCELISEES GLACES ARROSEES 1050

DECLINAISON DE FRAISES-RHUBARBE-BASILIC VANILLC & WHISKY COURCUR DCS BOIS / manbarine
& LIQUCUR DC IManbarine / CICRON & PROSCCCO

CAFE-THE GOURMAND NOS GLACES SONt SERVIES aVeC UN BRICeLet De La GRUYEReE
ASSIETTE DE FROMAGES DE LA REGION (Le Domino a EpaGny) et seLon VOCRE envie,

A R CREME DOUBLE (+3.—) OU CREMeE CHANCILLY (+1.—)
MERINGUES & DOUBLE CREME DE LA GRUYERE

(Larterie Privet au PAQuier)

SIvOus SOUFFREZ D'INTOLERANCES 4 CCRTAINS PRODUILS, NOUS NOUS FERONS UN PLAISIR DE VOUS dIGUILLCR SUR LES PLATS LES PLUS aDEQUALS.

Notez Qu'en cas D’aLLERGIC SEVERE, NOUS NE POUVONS VOUS GARANTIR A 100% L'ABSCNCE D'ALLCRGENE DANS NOTRE CUISING.

RONAENADE




