
Menu à 62.-/pp

Frappé d’épinard, huile 
d’ail grillé (soupe froide)

Bavette de bœuf, sauce 
chimichurri, arancini au 

Vacherin fribourgeois 
AOP et légumes de 

saison

Mille-feuille vanille



Menu à 78.-/pp

Tartare de truite de Neirivue, 
agrumes, ponzu et herbes 

aromatiques

Carré d’agneau en croûte d’ail 
des ours, jus Noilly Prat, 

arancini au Vacherin 
fribourgeois AOP et légumes 

de saison

Pain de Gênes fraise-rhubarbe



Menu 78.-/pp

Pressé de volaille en gelée de 
morilles, pickles d’asperges 

vertes et mayonnaise à l’ail des 
ours

Filet mignon de porc, sauce 
morilles, gratin de pommes de 

terre et légumes de saison

Cigare allumé, chocolat, banane 
et glace cognac


